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Das Juwel der Provence

Die Provence ist ein von der Sonne verwohnter Flecken Erde. Die einzigartige
Schonheit inrer Natur bezaubert die Besucher mit einem wahren Farbreigen.,

Das Weinanbaugebiet, in dem schon in der Antike Roséweine angebaut
wurden, reicht vom Hinterland des Departements Var bis zur MittelmeerkUste.
@ Roséwein aus der Provence steht fUr herausragende Qualitat, franzdsischen Chic
und sudfranzésisches Lebensgefuhl. Heute hat er seinen festen Platz auf allen
: Tafeln der Welt.
]

Fleurs de Prairie ist eine Hommage an die wilde Natur.

In diesem Wein spiegelt sich die wunderbare Landschaft mit ihren
unzdhligen Hugeln, ihren Lavendel-, Thymian- und Mohnblumenfeldern
wider. Er Iasst Sie einen kostbaren Augenblick lang die Dufte der

einzigartigen Provence erlelen.




Die Wiege

[ECGENDARE TERROIRS

Im Bestreben, einen ausgewogenen und delikaten Rosé zu schaffen,
der den Reichtum der Provence widerspiegelt, hat Noémie Delavigne,
die Onologin des Hauses, im Vorfeld verschiedene Terroirs entsprechend
inres qualitativen Potenzials ausgewanhilt.

«*“ i Die meisten Trauben stammen von Parzellen aus den Hohenlagen
rund um die Montagne Sainte-Victoire, von sanft ansteigenden Weinbergen,
die fUr ihre auBergewohnliche Frische bekannt sind.

AuBerdem wurden Parzellen im Haut Var ausgewdhlt, deren fruchtbare Boden
den Weinen Dichte und Tiefe mit kostlichen Noten von Honig und Mandeln
verleihen.

Alle Terroirs, aus denen die Trauben fur Fleurs de Prairie stammen,
wurden von unserer Onologin sorgféltig nach inrer Qualitét,
aber auch nach ihremm Engagement fur den Umweltschutz ausgewdhlt.




Von der Vinifizierung zur Assemblage
DIE SUBTILE KUNST DES ONOLOGEN

Bei der Vinifizierung wird darauf geachtet, dass das Aromapotenzial
der Rebsorten und die Identitat der Terroirs erhalten bleiben.

Die Trauben werden mitten in der Nacht gelesen, wenn es noch kuhl ist
und werden dabei méglichst schonend behandelt.

AnschlieBend werden sie vorsichtig gekelter, um eine elegante, zarte
Farbe mit Nuancen von Rosenbldttern zu erhalten.
Eine vorsichtige und kontrollierte Garung bei niedriger Temperatur
offenbart danach das gesamte komplexe Aromaspekirum und
bewahrt dabei die Frische des Weines.

«Die Assemblage eines echten Mosaiks von Weinen ist eine heikle
und anspruchsvolle Arbeit, durch die es erst gelingt, die subtile und
zugleich frische, ausdrucksstarke und kostliche Palette eines Cotes

de Provence zum Ausdruck zu bringen.»
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Nach ihrer Ausbildung zur Onologin in der Champagne Die passionierte Onologin iibte ihren Beruf in den groBten
arbeitete Noémic iiber 10 Jahre lang als Beraterin am Weinbaugebicten von Bordeaux iiber die Rhone bis ins
renommierten Institut (Enologique de Champagne, Languedoc aus, bevor die GroBartigkeit und das Potenzial der

bevor sie zur Gruppe Grands Chais de France kam. Terroirs der Provence schlieBlich ihr Herz eroberten.
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Eine einzigartige
und typische

FLASCHE

Das Design der Flasche steht fur die GroRzugigkeit der Region und
setzt einen auBergewdhnlichen Rosé in Szene, wie ein echies Juwel,

das dazu bereit stenhf, sommerliche Tafeln zu schmucken.
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langliche Silhouette, das sanft geschwungene und mit
eingravierten Wildblumen geschmuckte Glas sowie das markante,
schlichte Etikett reprasentieren die gesamte Eleganz dieser Cuvéee.

Fleurs de Prairie verkérpert die Vision eines zeitgemdaken

Weines. Seine moderne und elegante Aufmachung birgt einen
gefdlligen, Iuftig-leichten und aromatischen Wein, der Neulinge
und Weinliebhaber gleichermalBen Uberzeugen kann. Er ist der
perfekte Partner flr alle Weinmomente, vom Aperitif bis zum Essen.




ein Rosé Fleurs de Prairie

Fleurs de Prairie ist der ideale Begleiter fUr einen Aperitif mit Tapas,
lasst sich aber auch bei Tisch genielen, wo er mit Muscheln,
Meeresfruchten, Fisch in Olivendl, Gemusegratins, aber auch
mit Fruchtdesserts mit Melonen, Erdoeeren,
Rhabarber oder saffigen Pfirsichen harmoniert.

Bei servieren.

Damit dieser Rosé sein volles Aroma entfalten kann,
sollfe er noch in diesem Jahr genossen werden.
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APPELLATION
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